Meniv Degustagione Tevva
chitipasto

Focaccia con Mortadella, Burrata e Pistacchio
Focaccia with Mortadella, Burrata and Pistachio

Prosciutto Home Made con salsa Yogurt e Senape di Djon, Carciofi croccanti e Cipolla

agrodolce
Homemade Prosciutto with Yogurt Sauce and Djon’s mustard, Crispy Artichokes and Sweet and Sour
Onion

Trancetti di Pollo panati con crema di Zucchine e Formaggio
Breaded chicken slices with Courgettes and Cheese cream

Pulled Pork con Rucola, Pomodorini e Riduzione di Aceto Balsamico
Pulled Pork with Arugula, Cherry Tomatoes and Balsamic Vinegar Reduction

Zuppetta di Ceci con fiocchi di Salsiccia
Chickpea soup with sausage flakes

Primo
Risotto con Rapa rossa, Taleggio e Guanciale
Risotto with red Turnip, Taleggio and Bacon

Mezzamanica con Porcini, Pomodori, Pinoli e Guanciale
Mezzamanica with Porcini mushrooms, Tomatoes, Pine nuts and Bacon

Secondo

Polpettine di Carne Home Made in salsa di Pomodoro
Home made meatballs in tomato sauce

Bocconcini di Carne Home Made fritti al profumo di Limone
Home made meat morsels fried with lemon flavor

Dessert

TiramisU classico Home Made

€40,00 p.p.

Bevande escluse
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Meriv Degustasione Move
cAlipasts

Frittura di Calamari con salsa di Zucchine e salsa di Datterino giallo
Fried calamari with Courgette sauce and yellow Cherry Tomatoes sauce

Focaccia con Filettini di Tonno, Olive, Cipolla, Capperi e Pomodorini
Focaccia with Tuna Fillets, Olives, Onion, Capers and Cherry Tomatoes

Polipetti al Coccio appena Piccanti
Freshly Spicy Octopus in Coccio

Gamberi al vapore con Pomodoro fresco
Steamed Prawns with Fresh Tomato

Zuppetta di Ceci con losanga di Spigola

Chickpea soup with Sea Bass lozenge

Primo
Risotto ai Frutti di mare

Risotto with seafood

Mezzamanica con ragu di Spigola, Orata, Pomodorini scottati e Julienne di Rucola
Mezzamanica with Sea Bass ragu, Sea Bream, seared Cherry Tomatoes and Arugula julienne

Secondo

Filetto di Ombrina con Pomodorini scottati, Olive Taggiasche e Basilico
Fillet of Croaker with seared Cherry Tomatoes, Olives and Basil

Gamberi pastellati al Panko
Panko battered Prawns

Dessert

Cheese Cake ai Frutti rossi
Wild Berries Cheese Cake

€45,00 p.p.

Bevande escluse
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